
aperitivo

antipasto

Bresaola punta d’anca di “Blonde d‘Aquitane”, zucca, albicocca dry, rosmarino 
Flan di cicoriette d’inverno, tuberi croccanti e formaggio “Humo” 

primi piatti

 Risottino mantecato con Chiodini di Acacia, Fiocco del Grappa e caffè
Tortelli Home made con broccoli, mandorle e cotevino della Valpollicella

secondo piatto

 La nostra spalla di vitello in lunga cottura allo spiedo con patatelle arroste
e carciofo imbottito e gratinato con zucca e topinambur

dessert

Intrigo di gianduia, mango e croccante
Il nostro panettone artigianale & caffè

Natale 2023



condizioni

il menù si intende compreso di acqua minerale, selezione di vini in bottiglia

0/2 anni gratuiti 

3/8 anni metà prezzo
(stesso menù con l’aggiunta di una lasagna al ragù)

Si riterrà confermato con il versamento del 10% del totale 
come “caparra tavolo + cognome - Natale 2023”

In caso di annullamento la caparra sarà trattenuta

Le esigenze alimentari diverse verranno gestite con piatti dedicati, 
ma dovranno essere tempestivamente comunicate al momento della prenotazione 

e all’arrivo in ristorante al caposala

L’ora di arrivo prevista è tra le 
12:15 e le 12:45

si prega di essere in orario per rispettare i tempi di servizio.

Natale 2023

€ 70 
a persona


